HERZLICH WILLKOMMEN

Liebe Gaste und Freunde,

es ist schon, Sie in unserem Hause begriiRRen zu dirfen.
Wir sind glicklich und dankbar, fiir Sie da zu sein.

Wir freuen uns auf schone Stunden mit lhnen.
Herzliche GriiBe

Rainer Mosthaf, Gastronom aus Leidenschaft

& lhr Ratskeller-Team

3k %k %k

Unser Wein flr Sie zu Hause, ausgebaut vom Weingut Leiss

Das Leben ist zu kurz um schlechten Wein zu trinken ...
... deshalb : nehmen Sie gerne unseren Eigenen mit:

2022er Rosé Eigener 0,751 7 Euro
2020er Lemberger Eigener 0,751 14 Euro

(Mitnahmepreis inkl. 19% MwsSt.)
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APERITIF

Pinot Brut / Winzersekt / 24 Monate Flaschengahrung
Weingut Arndt Kobelin / Eichstetten / Baden

Lillet Wild Berry
mit Beeren und Minze

Crodino — Tonic /Minze & Orange
Alkoholfreier Cocktail

WEISSWEIN

2022er Sauvignon Blanc - trocken
Weingut Drautz - Able / Heilbronn

2022er Grauburgunder trocken
Winzer vom Weinsberger Tal

ROSE

2022er Rosé EIGENER - fruchtig - trocken
ausgebaut vom Weingut Leiss / Gellmersbach

ROTWEIN

2020er “Karmeliter” Rotweincuvée
Weinkellerei Flein - Talheim
Cabernet Dorsa / Cabernet Cubin / Cabernet Sauvignon

2020er Lemberger EIGENER trocken
Eigener Weinberg am Erlenbacher Kayberg /
ausgebaut von dem Weingut Leiss in Gellmersbach

2019er Capella
Marrenon / Vallée du Rhdne / Frankreich
Syrah / Grenache
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Eine Auswahl traditioneller Vierteles-Weine und
Flaschenweine finden Sie in unserer Weinkarte.

euro

32

30

30

30
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VORSPEISEN

Vitello Tonnato rosa gebratenes Kalbfleisch / Thunfischsauce
Kapern / Grillgemise

Carpaccio vom Weiderind nach Ratskeller Art / Rucola Salat / Parmesansplitter

Grol3e Portion

Gebeizter Norweger Lachs / Dill-Senfsauce
Blattsalatbouquet

Rote Beete Carpaccio / Burrata
Granatapfel Balsamico & Olivendl

Rindertatar
Zwiebeln / Gurken / Karpern / Sardellen / Senf

Marinierter Pulpo
Paprika / Rote - Zwiebel / Peporoni / Salatbouquet

Gebratene Blutwurstscheibe von der Metzgerei Nothwang
Bouillonkartoffeln / Meerrettichsauce
Beilagen-Salat mit hausgemachtem schwabischem Kartoffelsalat

Schwabischer Kartoffelsalat

SUPPEN

Klare Rinderbrihe / hausgemachte Maultasche
Rote Paprikaschaumsuppe

Schwabische Kuttelsuppe — traditionell in Lemberger
Als Hauptgericht mit Bratkartoffeln
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HAUPTSPEISEN

Rinderfilet / Pfefferrahmsauce
Kartoffelgratin / Gemuse

Lammricken / Krautern gebraten
Ratatouille / Kartoffelgratin

Hirschragout / Wacholdersauce / Pilze / Preiselbeeren
hausgemachte Spatzle

,Heilbronner Leibgericht”
Gebratenes Schweinelendchen / Pilzrahmsauce /
hausgemachten Spatzle / Schupfnudeln und Maultasche

Schwaébischer Zwiebelrostbraten / hausgemachten Spatzle

Schwabischer Rindersauerrahmbraten
glasierte Apfelwirfel / Preiselbeeren / hausgemachte Spatzle

Wiener Schnitzel (Kalb)
Bratkartoffeln

Kalbsleber Berliner Art / Zwiebel — Apfel - Speck
Bratkartoffeln

Gelbes Curry mit Putenbruststreifen / Gemusestreifen
Basmatireis

go Vegan

Rote Linsen - Bolognaise / mit Lenntichie Rosse (glutenfreie Rigatoni)
Brokkoli

FISCH

Medaillons vom Seeteufel / Knoblauch und Krauter gebraten
Zucchini — Tomaten / gebratene Kartoffelscheiben

Pochierte Lachsschnitte / WeiBweinsauce
Blattspinat / Petersilienkartoffeln

Matjes — Filet / Hausfrauen Art
Petersilienkartoffeln

Hummerkrabben / Spaghetti Aglio Olio Peperoncini forti / Parmesansplitter
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Ratskeller Menii

Hausgemachte Terrine von Zander & Lachs
an gruner Krauter - Sauce

Salatbouquet
18 €

* %k %k

Entenbrust

mit gebratenem asiatischem Gemiuse
28 €

* %k %k

Schokoladenmousse

mit Passionsfruchtsorbet
12 €

54 Euro



GETRANKE

BIER

TEGERNSEE Hell vom Fass

CLUSS Kellerpils naturtriibes vom Fass
Flirstenberg Pilsner Alkoholfrei
AUGUSTINER Hefeweizenbier

Paulaner Kristall / Alkoholfreies Weizenbier

ALKOHOLFREIES

Coca-Cola, Fanta / Sprite (2,3)

Coca - Cola Zero (1,2)

Thomas Henry Bitter Lemon (4) / Tonic Water

Wasser

Heilbrunna Vitalis
Tafelwasser mit etwas Kohlensdure versetzt in der Glaskaraffe

Teusser classic & still

Safte

Apfelschorle " naturtriib "
Orange / Apfel pur “naturtriib “

Traube / Sauerkirsch / Johannisbeere

KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso / Ristretto

Tasse Schiimli Kaffee

Cappuccino mit aufgeschaumter Milch
RONNEFELD ® Tee (Premium-Aufgussbeutel)
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1 = koffeeinhaltig, 2 = Farbstoff, 3 = Koservierungsstoff, 4 = Chininhaltig
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DESSERT

Eiscreme

Schoko, Vanille, Erdbeere oder Walnuss je Kugel 2,50
D Espresso

Espresso Macchiato mit einer kleinen Nocke Mousse 8

Hausgemachtes Sorbet des Tages

2 Nocken mit Frichten 11

im Glas mit Sekt oder Wodka angegossen 11
Schokoladen - Mousse / mit Fruchten / Minze 11
,Heille Liebe” Vanilleeis-Creme mit heiRen Himbeeren 10
Panna Cotta / marinierte Orangenfilets 11
Schokoladenbrownie / Himbeersorbet 13

Kokos - Creme Br(lée mit Passionsfruchtsorbet 12



KINDERKARTE

fur unsere kleinen Gaste bis 12 Jahren

Spéatzle mit SoRe (...stark und grof® dank Spétzle und Sof3 !!)

Hausgemachte Bubaspitzle / Apfelmousse

Buntes Gemduse / Bratkartoffeln

1 Schweinelendchen / Rahmsauce / Spatzle

Kinderschnitzel paniert vom Kalb / Spatzle

10

12



